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Personnel de Ménage H/F=Neuvic
Offre-d’emploi- CDD

Qui sommes nous ?

Caviar de Neuvic, une entreprise frangaise spécialisée dans
|'élevage de I'esturgeon, la production de caviar et de produits
fumés d'exception.

Notre élevage repose sur un modele d'intégration unique,
constamment a la recherche de respect, I'excellence et de
I'innovation. Nous accordons une attention particuliére au bien-
étre des poissons, a la préservation de I'environnement, a la
qualité de I'eau, ainsi qu'a une alimentation adaptée et
biologique, afin de garantir des ceufs de caviar de la plus haute
qualité.

Fondée en 2011 par Laurent DEVERLANGES, notre entreprise
compte désormais 60 employés en France et réalise un chiffre
d'affaires de pres de 10 millions d'euros.

L'obtention de la certification B Corp par Caviar de Neuvic (Sept
2023 - Premiére pisciculture de caviar certifiée au monde)
représente une étape historique, affirmant notre statut de
pionnier.

De plus, nous sommes la seule entreprise en France a proposer
du caviar certifié biologique. Chaque année, nous ouvrons nos
portes a plus de 10 000 visiteurs, qu'ils soient particuliers ou
professionnels, pour leur faire découvrir notre savoir-faire
engagé, en Dordogne.

En tant que marque contemporaine, c’est avec fierté que nous
proposons des produits de partage pour des moments
d’exceptions. Aujourd'hui, Caviar de Neuvic s'affirme fierement
comme un "Producteur frangais engagé de caviar”.

Que recherchons nous ?
Un personnel de ménage H/F

Missions :

- Assurer la propreté, I'entretien des locaux. (bureaux, salle
de dégustation, hub, wc...)

- Respecter les normes d’hygiéne et de sécurité selon les
procédures transmises.

- Personne polyvalente qui en fonction des besoins pourra
étre amenées a travailler dans différents services

(Laboratoire, Tourisme, Hub Logistique...)

Profil recherché : H/F

Rigueur et bonne organisation,
Esprit d’équipe,

Bonne condition physique
Expérience d’au moins 6 mois a 1 an

Rémunération et type de contrat :

Temps plein (12h a 20h)

CDD 1 mois avec évolution en CDI
Rémunération 1803€ brut/mois
Tickets Restaurant

Contact :
recrutement@caviardeneuvic.com

WWwWw.caviar-de-neuvic.com
Par Email uniquement

Producteur Francais engagé de Caviar
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